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du boudin rouge et du boudin de morue en Hexagone.

Nous avons également étendu notre activité avec la fabrication de
produits boucanés, de salade de poulet ou poisson boucané, de peau
saignée ou encore de morue.

En 2017, l'activité d activité de vente
pour une meille
société




COEUR DE BOUDIN

Notre derniére innovation est la nouvelle gamme
de boudin a tartiner « Cceur de Boudin »

Ce nouveau produit emmene le boudin traditionnel et les autres
variétés dans un registre de conservation, de qualité gustative, et de
packaging a un niveau supérieur. Il se décline en onze saveurs : créole
rouge, fruits de mer, lambis, crevette, poulet boucané, poisson
boucané, morue, hareng-saur, saumon, langouste et végétarien.




SAVEUR CREOLE

Liste d’ingrédients

Durée de vie du produit

Dimensions (en mm) et Poids (g)

Conditionnement

Caractéristiques organoleptiques du produit

Caractéristiques microbiologiques

Données nutritionnelles pour 100g




SAVEUR VEGETARIEN

Liste d'ingrédients

Durée de vie du produit

Dimensions (en mm) et Poids (g)

Conditionnement

Caractéristiques organoleptiques du produit

Caractéristiques microbiologiques

Données nutritionnelles pour 100g




SAVEUR POULET BOUCANNE

Liste d'ingrédients

Durée de vie du produit

Dimensions (en mm) et Poids (g)

Conditionnement

Caractéristiques organoleptiques du produit

Caractéristiques microbiologiques

Données nutritionnelles pour 100g




SAVEUR LAMBI

Liste d'ingrédients

Durée de vie du produit

Dimensions (en mm) et Poids (g)

Conditionnement

Caractéristiques organoleptiques du produit

Caractéristiques microbiologiques

Données nutritionnelles pour 100g




SAVEUR FRUITS DE MER

Liste d'ingrédients

Durée de vie du produit

Dimensions (en mm) et Poids (g)

Conditionnement

Caractéristiques organoleptiques du produit

Caractéristiques microbiologiques

Données nutritionnelles pour 100g




SAVEUR LANGOUSTE

Liste d'ingrédients

Durée de vie du produit

Dimensions (en mm) et Poids (g)

Conditionnement

Caractéristiques organoleptiques du produit

Caractéristiques microbiologiques

Données nutritionnelles pour 100g




SAVEUR CREVETTES

Liste d'ingrédients

Durée de vie du produit

Dimensions (en mm) et Poids (g)

Conditionnement

Caractéristiques organoleptiques du produit

Caractéristiques microbiologiques

Données nutritionnelles pour 100g




SAVEUR MORUE

Liste d'ingrédients

Durée de vie du produit

Dimensions (en mm) et Poids (g)

Conditionnement

Caractéristiques organoleptiques du produit

Caractéristiques microbiologiques

Données nutritionnelles pour 100g




SAVEUR POISSON BOUCANNE

Liste d’ingrédients

Durée de vie du produit

Dimensions (en mm) et Poids (g)

Conditionnement

Caractéristiques organoleptiques du produit

Caractéristiques microbiologiques

Données nutritionnelles pour 100g




SAVEUR HARENG SAUR

Liste d'ingrédients

Durée de vie du produit

Dimensions (en mm) et Poids (g)

Conditionnement

Caractéristiques organoleptiques du produit

Caractéristiques microbiologiques

Données nutritionnelles pour 100g




SAVEUR SAUMON

Liste d'ingrédients

Durée de vie du produit

Dimensions (en mm) et Poids (g)

Conditionnement

Caractéristiques organoleptiques du produit

Caractéristiques microbiologiques

Données nutritionnelles pour 100g
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